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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Produit d’Indication
Géographique protégée
Indique une origine
géographique.

Fruits, légumes et produits
laitiers subventionnés dans le
cadres du programme de I’UE a
destination des écoles.

Produit d’Appellation d’Origine
% Protégée. Indique un savoir-faire dans une
¢ zone géograpique.

80 % de nos plats sont fabriqués
maison.

Le pain servi dans les restaurants scolaires est fabriqué a partir de farines issues de la région d’ Auvergne.
Les informations concernant les allergenes susceptibles de se trouver dans nos recettes sont disponibles auprés des responsables des restaurants scolaires.
Menu donné a titre indicatif susceptible de modifications liées a d'éventuels soucis d'approvisionnements



